
GRIGNOTAGE

FORMULES

Salade maraichère de saison	 6€
Tartine Gourmande	 4,50€
La Tourte	 7€
Le Suédois 	 7€
La baguette garnie 	 7€

Faisselle 	 2€
Dessert 	 3,50€

La Tourte + dessert 	 12€ 
+ boisson 	

Le Suédois + dessert 	 12€ 
+ boisson 	

La baguette garnie 	 12€ 
+ dessert + boisson 	

Brunch du dimanche 	 adulte 16€
	 enfant 11€

La Carte

 
mc2grenoble.fr

 
X  

Maison Lenoir
Une restauration  

boulangère fait maison,  
de saison et de  

notre région
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SANS ALCOOL

AVEC ALCOOL

Gourde 	 3€ 
(eau de Grenoble)

Sodas (33cl) 	 3,50€
Sirop/jus de pomme (25cl)	2,50€
Diabolo (25cl) 	 3,50€
Jus d’Ardèche (33cl) 	 3,50€

Limonade Sacrébulle (33cl) 	 3,50€
Café 	 1,80€
Café double / Café au lait 	 3,50€
Thé / Tisane 	 3€
Chocolat 	 3,50€

Les boissons

“Brasserie des Cuves” (33cl)	 5,50€ 
(Blanche, Blonde , Rousse, Noire,  
Happy’A, de Saison)

Bière Heineken (25cl)	 3,50€
Bière sans alcool (25cl)	 3€
Panaché/Monaco/Picon (25cl)	 3,50€

Vin naturel bio  
dynamique (Rouge, Blanc, Rosé) 
	 verre (12cl)	 5,50€ 
	 bouteille (75cl)	 30€

Liqueurs apéritif	 4€ 
(framboise, mûre, myrtille,  
gentiane, noix)

Digestifs (4cl)	 6€ 
(Chartreuse, Chartreuse MOF,  
Génépi)

Spiritueux (4cl)	 6,50€ 
(WhiskyJB, Rhum Bacardi)

Ricard (4cl)	 3€

Gallia (25cl) 	 3€ 

	 (50cl)	 5€

IPA Lagunitas (25cl)	 4€ 
	 (50cl)	 7€

Bières Bouteille

Bières Pression

Moins  
de plastique ! 

Avec les gourdes  
ou l’éco-cup  
réutilisables


